
A LA CARTE
 

 

Ris pannacottamed vanilje,kirsebær & mandler 110,-
PISTACIE TIRAMISU Med kaffe,amaretto, mascarpone 110,-
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Marinerede oliven i god olie &citrus 50,-
Arancini med tomat & mozzarella 110,-

Dansklaks,glaskål, creme fraiche& agurk 125,-
Kalvetatar, østersmayo & sprødt 135,-

Svamperisotto med springløg & parmesan 195,- 
GRØN PASTA Med and, Bechamel & sprødt skind 195,-

Spoleben i nebiolo, cremet polenta & kål 210.-

EN GOD AFTEN
ÆBLESKIVE MED BLÆK, MASCARPONE & ROGN
LUN & LUFTIG JOMFRUHUMMER MED FENNIKEL

DANSK LAKS, GLASKÅL, CREME FRAICHE & AGURK
SVAMPERISOTTO MED SPRINGLØG & PARMESAN
SPOLEBEN I NEBIOLO, CREMET POLENTA & KÅL

RIS PANNA COTTA MED VANILJE, KIRSEBÆR & MANDLER
550,-.

EN REBELSK AFTEN
ARANCINI MED TOMAT & MOZZARELLA

ÆBLESKIVE MED BLÆK, MASCARPONE & ROGN
LUN & LUFTIG JOMFRUHUMMER MED FENNIKEL

ARANCINI MED TOMAT & MOZZARELLA
KALVETATAR, ØSTERSMAYO & SPRØDT 

DANSK LAKS, GLASKÅL, CREME FRAICHE & AGURK
SVAMPERISOTTO MED SPRINGLØG & PARMESAN

“CANNALONI” MED AND, BECHAMEL & SPRØDT SKIND
SPOLEBEN I NEBIOLO, CREMET POLENTA & KÅL

RIS PANNA COTTA MED VANILJE, KIRSEBÆR & MANDLER
PISTACIE TIRAMISU

895,-
3 HURTIGE

DANSK LAKS, GLASKÅL, CREME FRAICHE & AGURK
ELLER

ARANCINI MED TOMAT & MOZZARELLA

SVAMPERISOTTO MED SPRINGLØG & PARMESAN
ELLER

SPOLEBEN I NEBIOLO, CREMET POLENTA & KÅL

RIS PANNA COTTA MED VANILJE, KIRSEBÆR & MANDLER
ELLER

PISTACIE TIRAMISU

395,-

TILKØB
BOBLER 90,-

VIN/SAFTMENU 3 GL. INK. MINERALVAND 295,-
VIN/SAFTMENU 4 GL. INK. MINERALVAND 395,-
VIN/SAFTMENU 5 GL. INK. MINERALVAND 495,-

FILTRERET MINERALVAND M/U BRUS AD LIB. PR
PERS 25,-

*Der medfølger friskbagt foccacia & dyp til alle menuer
Vi laver gerne menuer vegetariske & tager gerne hensyn til diæter

Vi anbefaler at menuer vælges af hele bordet
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