
A la carte

A LA CARTE
MARINEREDE OLIVEN

blandede oliven med citron og olivenolie 50,-

TOMAT ARANCINI

Risottokugler med mozzarella 2/4/6 50,-/100,-/150,-

VAFFEL & COPPA

Parmesanvaffel med tørrede tomater,
basilikummayo og rucola 125,-

RØDTUN

Hvidfisk med citrusfrugter og salater. Agurk,
melon, ponzu og fennikel. 125

GRILLET FERSKEN

Marineret fersken med tomater og burrata
Jordbær, basilikum og pistacie 115,-

RISTEDE GNOCCHI 
Kartoffelgnocchi med cremede svampe,

kantareller og Vesterhavsost 185,-

PAPPARDELLE MED KYLLINGRAGOUT
pasta med kyllingragout, pancetta, forårsløg,

persille og parmesan 185,-

GRÆSKARRISOTTO
Cremet græskarrisotto med safran, ristede

zucchini og pistacienødder 185,-

SCALOPPINE AL LIMONE
Kalvekød med citron- og smørsauce med kapers,

kartofler og salsa verde 195,-

PANNA COTTA
Panna cotta med vanilje, rombraisseret ananas

& sorbet 110,-

CITRONTIRAMISU
Med lemoncurd, vaniljeis, mascarpone &

marengs 110,-

Ribelli

EN GOD AFTEN
ARANCINI MED TOMAT & MOZZARELLA
JORDSKOKKECAPUCCINO MED PANCETTA

GRILLET RØDTUN
RISTEDE GNOCCHI MED SVAMPE

SCALOPPINE AL LIMONE
PANNACOTTA MED ANANAS & SORBET

550,-.

EN REBELSK AFTEN
ARANCINI MED TOMAT & MOZZARELLA
JORDSKOKKECAPUCCINO MED PANCETTA

PARMESANVAFFEL MED COPPA
GRILLET RØDTUN
GRÆSKARISOTTO

RISTEDE GNOCCHI MED SVAMPE
SCALOPPINE AL LIMONE

PANNACOTTA MED ANANAS & SORBET
CITRONTIRAMISU

795,-3 HURTIGE
PARMESANVAFFEL MED COPPA

ELLER
GRILLET RØDTUN 

GRÆSKARRISOTTO MED SAFRANE
ELLER

PAPPARDELLE MED KYLLINGRAGOUT

CITRONTIRAMISU MED VANILJEIS

395,-

TILKØB
BOBLER 90,-

VIN/SAFTMENU 3 GL. INK. MINERALVAND 295,-
VIN/SAFTMENU 4 GL. INK. MINERALVAND 395,-

FILTRERET MINERALVAND M/U BRUS AD LIB. PR
PERS 25,-

*Der medfølger friskbagt foccacia & dyp til alle menuer
Vi laver gerne menuer vegetariske & tager gerne hensyn til diæter

Vi anbefaler at menuer vælges af hele bordet

Ribelli


